Brunello di Montalcino DOCG

Producent:

Il Valentiano
www.ilvalentiano.it
Montalcino, Toscana

Artikelnummer: 22060402

Specifikation

Doft: Elegant, varm morka korsbir, pinjendétter, vax, torkade orter, ek, mandelmassa
Smak: Fylligt och balanserat med hog syra, sandiga tanniner och
Firg: Ljust rubinrod

Druva: 100% Sangiovese (Brunello)

Alkohol: 14,5%

Restsocker: 1,3 gr/l

Torrsubstans: 33,0%

Syra: 6,4 gr/l

PH: 3,4

Skord: Skordat for hand i mitten av oktober

Lagring: 36 manader pa Franska ekfat 10hl

Vinner pa lagring, tid: Ja, lang tid. Upp till 20 ar

Ovrigt: Skérdeuttag 55 hl/ha.

Munskinkarna Lund. 16p+, Wine Enthusiast 93p/100p

Staltank 80hl. Forjdsning 15grader i tre dagar ddrefter 22-25 dagar jasning 28grader
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